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Dowiedz sie wiecej o naszych innowacjach
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Ammeraal Beltech zna branze
przemystu piekarniczego. Po
zatozeniu firmy w 1950 roku,

pierwsza wyprodukowana \
.~
s

-

tasma to byta bezkoricowo
tkana tasma piekarnicza.
Od tamtej pory zdobywamy
doswiadczenie i poszerzamy

wiedze, aby mogli na tym \
skorzystac nasi klienci.

-
-
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Ammeraal Beltech to jeden
z gtéwnych dostawcow dla
branzy spozywczej, a w
szczeg6lnosci dla ciastkarni.

W branzy ciastkarskiej
wymagane sa tasmy do ciasta
o wysokiej wydajnosci i duzej
trwatosci. Ammeraal Beltech
jest niezawodnym dostawca
obydwu typow.

Podstawowym wymogiem
w ciastkarniach jest, aby
ciasto nie przyklejato sie do
tasmy transportujacej lub
procesowej. Dwie metody
formowania ciasta stanowia
tutaj jednak wyjatek:

* Formierka obrotowa
* Przecinak obrotowy
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Produkcja piekarnicza

Proces ekstrakgji Proces ciecia Proces uwalniania

Ciasto jest wciskane w beben formierki  Przecinak (lub ndz) obrotowy wycina Po zakoriczeniu obydwu proceséw
obrotowej, ktéry formuje ksztatt ksztatt ciastka w warstwie ciasta. tasma przesuwa sie przez krawedz
ciastka. noska.
+ Tasma jest Sciskana miedzy bebnami  + Warstwa ciasta jest transportowana + Wilgod i ttuszcz sg oddawane na
formujacymi a Sciskajgcymi. na tasmie. wierzch tasmy, tworzac powtoke.
+ Nastepnie tasma powoduje + Kiedy ciasto przechodzi przez + Ten efekt, w potgczeniu z ostrym
oddawanie, tworzac w tym samym wat wycinajacy, forma ciastka jest przewijaniem i rozciggnieciem
czasie efekt zasysania. wycinana i dociskana do tasmy. tasmy na krawedzi noska, powoduje
+ Wilgo¢ i ttuszcz z ciasta sg + Surowe ciasto pozostate wokot uwolnienie delikatnego ciasta od
pochfaniane przez tasme i ciasteczek jest prowadzone na powierzchni tasmy, umozliwiajac
sformowane ciasto przykleja sie do oddzielny pas przenosnika skrawkow doprowadzenie do pieca.
tasmy. do ponownego wykorzystania.
+ Sformowane ciasto przemieszcza sie  + Formy ciastek sg nastepnie
na tasmie i jest wyciggane z bebna przenoszone do tasmy
formierskiego. doprowadzajgcej do pieca.

Schemat
formierki
obrotowej

cenete, Ammeraal Beltech,
cztonek Europejskiego

Stowarzyszenia Inzynierdw
oo, 0. Konstruktoréw
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Jak wybrac tasmy tkane bezkoncowo AmDough

Charakterystyka ekstrakcji i uwalniania jest okreslona przez trzy gtéwne czynniki:

1. Zdolnosé€ absorpcyjna

Jest wyznaczana przez zawartosc i
kombinacje nastepujacych materiatow:
bawetna, len, poliamid i poliester.
Bawetna i len mogga pochtania¢ od

20 do 25% wilgoci, poliamid 4%, a
poliester 0,4%.

Tasma o najwiekszej zdolnosci
absorpcyjnej to AmDough 100.

Maksymalna zdolnos¢ ekstrakcji z
bebna formierki wymaga wysokiego
wspotczynnika absorpdji, natomiast
najlepsze charakterystyki odbierania z
krawedzi noska wymagajg niewielkiego
wspdtczynnika absorpcji. Oznacza to,
ze do uzyskania dobrej ekstrakgji i
wspotczynnika odbierania potrzebna
jest idealna réwnowaga. Jesli na tej
samej linii przetwarzane sg rézne
typy ciasta, mozna zastosowac jeden
z dwdch typdw uniwersalnej tasmy
AmDough.

2. Wzorzec splotu

Wzorzec i ilos$¢ powietrza miedzy
ciastem a tasma wptywajg na
odbieranie ciasta. Tkanina ptaska i o
splocie ukosnym ma bardziej otwartg
powierzchnie niz tkanina o splocie
jodetki. Typ stosowanego splotu zalezy
od sktadu i ksztattu ciasta.
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Tkanina o splocie
jodetki (GK)
Réwnomiernie
rozmieszczone
kieszenie powietrzne

Splot ukosny (K)
Rowki powietrzne w
profilu ,rybia o$¢”

3. Grubos¢ tasmy

Cierisza tasSma moze poruszac sie na
najmniejszej krawedzi noska i bardzo
doktadnie odwzorowywac ksztatt,
pozwalajac na dobre odbieranie
najcienszych produktow.

S R OO OO Y
Tkanina ptaska (P)
Poprzeczne rowki
powietrzne

Standardowy zakres produktéow

Materiat

bawetna / poliester

Grubos$¢ tasmy
Srednica noska
krawedz < 135°

Miedzy wskaznikami absorpcji AmDough zachodzi proporcja liniowa:

Ciezkie ciasto » mokre * wysoki stopien wilgoci * taSma AmDough z wyzszym wspétczynnikiem absorpcji

Lekkie ciasto ¢ suche ¢ niskistopien wilgoci

Strona wierzchnia: zawsze bez powtoki
Strona spodnia:

na zuzycie i dtuzszg zywotnos¢ tasmy
Krawedzie tasmy: wzmacniane krawedzie poliamidowe

Wymiary:

dtugos¢ do 100 m, szeroko$¢ do 3400 mm

Typy o splocie jodetki (GK) sg dostepne réwniez w wersjach jako splot ukosny (K).

Kod artykutu

* taSma AmDough z nizszym wspétczynnikiem absorpcji

Przezroczysta impregnacja PUR do zastosowania w przemysle spozywczym, zapewniajgca stabilnos¢, lepszg odpornosc



4

Dlaczego wybrac tasme tkang bezkoncowo
AmDough?

* Mniej probleméw z produkcja,
wieksza skutecznos¢ i diuzsza
zywotnos¢

* Bezproblemowe przetwarzanie
ciasta

Tasmy AmDough sg produkowane wedtug
standarddéw wysokiej jakosci. Strona
spodnia jest impregnowana za pomocg
odpornego na zuzycie PU, aby zachowac
wymiary tasmy i zapobiec kurczeniu sie.
Widkna sg stosowane w celu zwiekszenia
odpornosci na zuzycie, a poliamid jako
wzmocnienie krawedzi. Silne wiékna Iniane
w watku tkaniny zapewniajg stabilnos¢
poprzeczna. W efekcie wydtuzona
zywotnos¢ tasmy i stata zdoInos¢ absorpdji
powodujg, ze tasmy AmDough tkane
bezkoricowo sg bardzo wydajne w stosunku
do kosztéw.

+ Stata jakos$¢ produktu

Gtéwna korzys¢ tasm tkanych bezkoricowo
AmDough to brak fgczen i szwéw, co
zapewnia statg absorpcje i sprawne
przenoszenie produktu. Skrobaki tatwo
usuwajg resztki ciasta bez uszkadzania
tasmy.

+ Optymalne rozwigzanie dla
kazdego typu ciasta

Tasmy AmDough majg wiasciwosci ciggtej
ekstrakcji i oddawania. Powstawanie
resztek ciastek jest ograniczone do
minimum, poniewaz do uzyskania
optymalnego rozformowania

wymagany jest maty docisk bebna.

Taka charakterystyka zapewnia ptynne
przenoszenie ciastek bez przerw lub
deformacji formowanego ciasta.

Tasmy tkane bezkoricowo AmDough s3
przeznaczone do wszystkich typdw ciastek
opartych na ciescie. Ich elementy sg
bezpieczne i nie przenosza koloru, smaku
ani zapachu na wyroby ciastkarskie. Brak
widkien antystatycznych oznacza, ze
tasmy mozna wykorzystywac w potgczeniu
z wykrywaczami metalu.



Ammeraal Beltech

Kontakty lokalne

...oraz 150 innych punktow serwisowych
na ammeraalbeltech.com

Australia
T+61 3 8780 6000
info-au@ammeraalbeltech.com

Austria
T+43171728 133
info-de@ammeraalbeltech.com

Belgia
T+32 2466 0300
info-be@ammeraalbeltech.com

Chile
T+56 2 233 12900
info-cl@ammeraalbeltech.com

Chiny
T+86 512 8287 2709
info-cn@ammeraalbeltech.com

Czechy
T+420567 117 211
info-cz@ammeraalbeltech.com

Dania
T+457572 3100
info-dk@ammeraalbeltech.com

Finlandia
T +358 207 911 400
info-fi@ammeraalbeltech.com

Francja
T+33320903600
info-fr@ammeraalbeltech.com

Hiszpania
T+3493718 3054
info-es@ammeraalbeltech.com

Holandia

T+31725751212
info-nl@ammeraalbeltech.com

Member of Ammega Group.

Indie
T+91 44 265 34 244
info-in@ammeraalbeltech.com

Izrael
T+972 46371485
info-il@ammeraalbeltech.com

Japonia
T +81 52 433 7400
info-jp@ammeraalbeltech.com

Kanada
T+1905890 1311
info-ca@ammeraalbeltech.com

Korea Potudniowa
T+82 31448 3613-7
info-kr@ammeraalbeltech.com

Luksemburg
T+352 26 48 38 56
info-lu@ammeraalbeltech.com

Meksyk
T+52 555341 8131
info-mx@ammeraalbeltech.com

Malezja
T +60 3 806 188 49
info-my@ammeraalbeltech.com

Niemcy
T+49 4152 937-0
info-de@ammeraalbeltech.com

Polska
T+48324477179
info-pl@ammeraalbeltech.com

Portugalia
T +351 22 947 94 40
info-pt@ammeraalbeltech.com

Singapur
T+65 62739767
info-sg@ammeraalbeltech.com

Stowacja
T+421 2 55648541-2
info-sk@ammeraalbeltech.com

Stany Zjednoczone
T+1847 6736720
info-us@ammeraalbeltech.com

Szwajcaria
T+41 552253 535
info-ch@ammeraalbeltech.com

Szwecja
T+46 44780 3010
info-se@ammeraalbeltech.com

Tajlandia
T+66 2902 2604-13
info-th@ammeraalbeltech.com

Turcji
T+90 232 877 0700
info-tr@ammeraalbeltech.com

Wegry
T+36 303116099
info-hu@ammeraalbeltech.com

Wielka Brytania
T +44 1992 500550
info-uk@ammeraalbeltech.com

Wietnam
T+84 8376 562 05
info-vn@ammeraalbeltech.com

Wiochy
T+39 051 660 60 06
info-it@ammeraalbeltech.com

Porady ekspertéw, rozwigzania

wysokiej jakosci oraz lokalny serwis
odpowiadajacy na wszystkie Paniistwa

Tasmy Syntetyczne

Tasmy Bezkorcowo tkane

Tasmy Modutowe

potrzeby w zakresie tasm i paséw
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Tasmy Homogeniczne
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0gélne Informacje Kontaktowe:

Ammeraal Beltech

PO. Box 38

1700 AA Heerhugowaard
The Netherlands

T+31(0)725751212
info@ammeraalbeltech.com

ammega.com

Date: 03.2020



